Cokokokosugenky

2 vejce (nebo 100 g aquafaby)
100 g (tmavého) krystalového cukru

50 g kokosového oleje (rozehfatého, ale ne horkého)

150 g celozrnné Spaldové nebo celozrnné pSenicné mouky,
60 g strouhaného kokosu

50 g kakaa

Spetka soli

pul sacku prasku do peciva

(1/4 1zicka chilli kofeni)

(tftinovy) cukr moucka na obaleni

Nejdfive si rozehiejeme (tfeba v MV troubé ve vhodné nadobé) kokosovy olej do polotekuté
konzistence. Suché suroviny kromé v mise peclivé promichame. Pak pfidame cela vejce (nebo
aquafabu), kokosovy tuk a peclivé prohnéteme. Tésto nechame ulezet v chladni¢ce nejméné jednu
hodinu. Po vychlazeni odkrajujeme kousky tésta IZiCkou cca velikosti vlaSského ofechu, dlanémi
zakulatime, mirné zplostime a jesté prfed pecenim lehce obalime v praskovém cukru. Klademe na
plech s pecicim papirem (vétSinou mi vyjde mnozstvi na 1 plech). PeCeme ve vyhfaté troubé pfi 180
°C na horkovzduch asi 13 minut. Po upec€eni nechame vychladnout pfimo na plechu.
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