Syrové kousky (tofu) v oleji

na 8 porci: rizné druhy syra

(hermelin, niva, balkansky apod.) celkem asi 650 g nebo tofu (ochucené nebo natural)
2 vétsi cibule

2 az 4 strouzky Cesneku

2 Cerstvé feferonky

2 bobkové listy

oblibené kofeni, tfeba kofeni na grilovany syr cca 2 |1ziCky

olej neutralni chuti (napf. fepkovy)

Nejdfive si pfipravime nalev z oleje. Oloupanou cibulku si nakrajime na tenka ¢tvrtkoleCka, Cesnek
na platky a feferonky na tenka kolecka. Cca pl litru oleje rozehfejeme a nechame v ném mirné
probublavat nakrajenou zeleninu i kofeni asi 20 minut. Poté vyjmeme bobkové listy a nalev
nechame chladnout.

Mezitim si syry nebo tofu nakrajime na kousky a stfidavé navrstvime do zavarovaci sklenice (nebo
nékolika mensich sklenic). Zalijeme nalevem, popfipadé dolijime olejem, aby bylo vSe pod hladinou.
Uzavieme a ulozime do chladni¢ky. Konzumovat muzeme téméf ihned, po nékolika dnech ulezeni
bude chut jesté lepSi. Pfi ubirani dbame, aby povrch smési zUstal pfikryty olejem (nebo dolijeme).

Podavame idealné s domacim pec€ivem. Ochuceny olej je delikateska...
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