Francouzska cibulacka

500 g cibule

3 polévkove Izice oleje

4 vétvicky tymianu

2 listky Salvéje

IZice bilého vinného octa

1,5 dl bilého suchého vina

IZice hladké mouky

1 litr <a href="/h-recepty-zobraz.php?soubor=Zeleninov%C3%BD+v%C3%BDvar">zeleninovy
vyvar</a>

sul, pepf

Rozehiejeme olej a pfidame na pulkolecCka nakrajenou cibuli. Za stalého michani restujeme pét
minut. Stahneme plamen na minimum a pfidame bobkovy list, Salvéj a tymian.

Restujeme 1 az 1,5 hodiny, ob&as zamichame. Cukr obsaZeny v cibuli zkaramelizuje. Nepatrné
pfichycenou cibuli odlepime IzZici vinného octa a pfidame vino. Nechame odpaifit a poté zaprasime
moukou, chvilku opékame a nasledné pfidame horky vyvar. Vafime jesté pul hodiny a dochutime
soli a pepfem.

(ZapeCeme bagetu nabo toast z bilého chleba se syrem pod grilem a podavame k polévce.)
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