Bramborové Sisky

1,5 kg oloupanych brambor uvarenych ve slupce

3 I1ZiCky soli

4 polévkové IZice Skrobu

2 vejce (pro vegany lze vejce nahradit 2 polévkovymi IZicemi hrasky)
100 g krupice (détské krupicky)

asi 200 g hrubé mouky

nasucho opecena strouhanka

Pfipravime si hrnec s vrouci vodou. Zchladlé brambory prolisujeme nebo nastrouhame, pfidame
ostatni pfisady a vypracujeme tésto, které se nebude lepit. Podle potfeby pfidame mouku.
Ukrajujeme kousky tésta a vyvalujeme valecky pfiblizené ve velikosti prstu. Pracujeme rychle, jinak
tésto fidne! Pfipravené SiSky vkladame do vrouci vody, odlepime opatrné ode dna a po vyplavani
vafime asi 2 minuty.

Po vyloveni a okapani obalujeme ve strouhance.

Podavame na sladko s medem, kysanou smetanou a strouhanym pernikem nebo s makem, cukrem
a maslem.

Poslouzi i jako pfiloha k masu, zeli a omackam.

Pokud kousky tésta usmazime nebo upeCeme v troubé, jsou z toho skvélé a chutné bramborove
krokety, bud jako pfFiloha nebo jen tak na misani.
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