Poutové kolace

pro asi 6 ks o pruméru 25 cm:
500 g polohrubé mouky

125 g rozpusténého masla
100 g cukru moucka

1 vanilkovy cukr

1 vejce a 1 Zloutek navic

2 polévkové Izice rumu
Spetka soli

na kvasek:

150 ml vlazného mléka

1 I1zi¢ka cukru

pul kostky drozdi (asi 21 g)

na tvarohovou napln:

3 vanicky tucného tvarohu po 250 g
1 celé vejce a 1 bilek navic
vanilkovy cukr

1 polévkova IZice rumu

150 g cukru moucka

50 az 100 ml smetany

na makovou napln:

70 g mletého maku

1 polévkova IZice medu

2 polévkové Izice cukru

2 polévkové Izice strouhaného perniku
1 vanilkovy cukr

100 ml mléka

na povidlovou napln:
pul kelimku povidel

2 polévkové Izice rumu
mleta skofice

horka voda

na zdobeni:

1 rozSlehané vejce

mandlové lupinky nebo mandlové hranolky
rozinky pfedem namocené v rumu

Nejdfive si nechame vzejit kvasek a pak zadélame tésto, které nechame aspor hodinu v teple
kynout.

Mezitim si pfipravime naplné. Nejjednodussi je povidlova, tu pouze rozmichame do potfebné
konzistence. Tvarohovou také jen smichame, ale dame si zalezet, aby byla dobfe promichana a
hladka. Makovou naplfi musime svafit: ohfejeme mléko, vsypeme mak, pfidame sladidla a za
stalého michani a mirného varu pfevafime. Po odstaveni z tepla vmichame nastrouhany pernik
nebo piskotové drobecky, které to pékné zahusti.

Pripravime si pecici papir a na né€j obkreslime podle talife kruhy. Papir si vystfihame o trochu vétsi
a na jedné strané si nechame kousek papiru navic (takové ousko) pro lepSi manipulaci.



Potom si rozdélime tésto na Casti (radéji rozvazime po cca 170g), rovhomérné rozvalime na pedicim
papiru podle kruht a prsty vytvarujeme okraj. Okraje potfeme rozSlehanym vejcem a stiedy
pfiméfenou vrstvou tvarohové naplné. Makovou a povidlovou naplfi nanasime cukrarskym nebo
pevnéjSim obyCejnym sackem podle fantazie. Na tmavych naplnich jesté dozdobime mandlemi a na
tvarohové rozinkami. PeCeme pouze po jednom plechu v troubé na horni i dolni ohfev pfi 180 °C asi
17 minut.

Néktefi hotové kolace cukruji, jini polévaji smési Slehacky a kysané smatany s cukrem, zalezi na
chuti....
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