ZapeCené brambory s houbami

asi 1 kg brambor

2 hrsticky susenych hub

250 g ZampionU

2 cibule

3 strouzky Cesneku

olej

drceny kmin, sul, pepf, houbové kofeni
tuk na vymazani zapékaci nadoby

Nedavno jsem Cetla, Ze "machout" & bramborovy kuba je tradi¢ni jidlo z Plzeriska, ale neznala jsem
ho. Po vyzkouS$eni urcité zafadim do oblibenych jidel.

Susené houby si aspon pul hodiny pfedem zalijeme horkou vodou. Brambory oloupeme a pokrajime
na kousky. Uvafime je v osolené vodé s kminem. Mezitim si oCistime a nakrajime Zampiony na
Ctvrtinky, vétsi houby na osminky. Cibuli oloupeme a nakrajime na vétsi kosticky, ¢esnek na tenké
platky. Mezitim co se vafi brambory, zesklovatime na panvi cibulku, pfidame Zampiony a namocené
houby (vodu z nich pouzijme na podlévani), okofenime a za ob&asného michani a podle potfeby
podlévani asi 10 minut restujeme. Brambory slijeme, opatrné smichame s houbovou smeési a
pfendame do vymazané zapékaci nadoby. PeCeme na horni a spodni ohfev pfi 180°C asi 40 minut
do zezlatnuti brambor.

Podavame jako samostatné jidlo tfeba s kysanym zelim nebo zeleninovym salatem ¢i jako
slavnostni pfilohu.
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