Pivni tyCinky

na cca 4 plechy dlouhych tyCinek:

250 ml svétlého piva

2 polévkove Izice oleje

500 g hladké mouky (z toho asi 1/4 Spaldové hladké)
1 1ziCka cukru

1/4 kostky (10 g) drozdi

10 g soli

2 1Zi€ky drceného kminu,

pepf a chilli podle chuti

Tésto uhnéteme rucéné, v robotu nebo nechame vypracovat v domaci pekarné na program "pizza".
Po lehkém vykynuti (asi na 1,5nasobek) roztdhneme nebo vyvalime na obdélnikovou placku cca 1
cm vysokou a radylkem krajime tenké prouzky, které pfenasime na plech s pecicim papirem.
Potfeme slanou vodou a pe¢eme do zezlatnuti asi 12 minut pfi 180 °C na horkovzuch. Po upeceni
doporuduji nechat ty€inky (uz sesypané na jednom plechu) dosusit (ale nespalit!) zbytkovym teplem
v troubé.
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