Minirolky skoficové

55 ml vlazného (rostlinného) mléka
5 g Cerstvého drozdi

25 g (hnédého) mouckového cukru
110 g polohrubé mouky

15 g oleje

Speti¢ka soli

1/2 polévkové IZzice rumu

na pomazani a posyp

15 g rozpusténého masla nebo vegan tuku
1 polévkova Izice hnédého cukru smichana s pUl I1zickou skofice
1 polévkova Izice drcenych ofechd nebo mandli

V mléce rozmichame mouckovy cukr a drozdi, pfidame ostatni suroviny a zadélame tésticko.
Zakryjeme proti osychani a nechame vykynout na dvojnasobek. Pak rozvalime na obdélnik velikosti
cca A4, pomazeme maslem, posypeme cukrem se skofici a ofechy. Zavineme jako roladu a
nakrajime na kousky asi 2 cm Siroké. Poklademe do pecici nadoby vyloZené na dné pecicim
papirem (nechame trochu mezery). Rolky nechame trochu nakynout a pak upe€eme v horkovzusné
fritéze 10 minut pfi 160 °C. Pomoci talife vyklopime, pfevratime a dopeCeme ze spodni strany jesté
asi 5 minut do zezlatnuti.
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