Listové Satecky

listové tésto (Cerstvé, mrazené, rozvalené na pecicim papife ¢i domaci)

oblibena slana napln:

syr

Sunka

slanina

vege verze tofuslanina s fazolemi
a dalsi

oblibena sladka napli:

kvalitni Cokolada (i vegan)
Svestkova povidla

krajena jabli¢ka, skofice, rozinky
a dalsi

Tésto rozvalime a nakrajime na Ctverce cca 10 x 10 cm nebo na podlouhlé trojuhelniky. PInime
oblibenou naplni, cipy tésta pfehneme a zmackneme k sobé. Vlozime do horkovzdusné fritézy a
pec¢eme 5 minut pfi 180 °C, obratime a dopeeme dalSich 5 minut.

Tip: Pokud kousky syra zabalime nejdfive do platku Sunky, snizime v pfipadé syrové naplné riziko
vyteCeni. Takeé je lepSi pouzit pod SateCky kousek peciciho papiru nebo silikonovou podlozku.
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