Viderisky bramborovy

asi 1 kg salatovych brambor

100 ml silného vyvaru Nebo kousek bujonu a vodu
6 IZic oleje

3 IZice jable€ného octa

1 1ziCka francouzské hofcice

1 mala nadrobno nakrajena cibulka

sul

pepf

Brambory uvafime ve slupce jako obvykle, jen je loupeme a dale zpracovavame jesté teplé. Mezitim
si pfipravime zalivku. Vyvar zahfejeme k varu, vsypeme cibulku a nechame pfejit varem. (Cibulka
bude méneé Stiplava a naopak lépe stravitelna.) Zalivku nechame trochu zchladnout a pak vmichame
olej, hofcici, ocet, Spetku soli. Uvafené brambory (zchladlé do teploty udrzitelné v ruce) oloupeme a
nakrajime na centimetrové platky. Vmichame teplou zalivku, opepfime, promichame a pfipadné
dosolime a dokofenime. Podavame jako teplou pfilohu nebo vychlazené jako salat.
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