Makové cukrovi

125 g vegan tuku (napfiklad Hera nebo Rama)
100 g (hnédého) mouckového cukru

200 g hladké (Spaldové) mouky

1 1ziCka kypficiho prasku

100 g Cerstvé mletého maku

IZiCka suSené citronové kary

Spetka soli

na zdobeni:
povidla (rum a horka voda podle potieby)

Pokud nemate mlynek na mak nebo nemate €as ho pfipravovat a pak Cistit, skvéle funguje v mixéru
rozmixovat mak s krystalovym cukrem, nejlépe hnédym.

Nejdfive smichame suché suroviny (mouku s makem, kypficim praskem a kofenim), peclivé
promichame se zméklym tukem a nechame v chladu prolezet. Pak tvarujeme menSi kuliCky a
klademe je na plech s pecicim papirem. Do kazdé kulicky udélame dulek (napfiklad koncem
méchacky). Dulek naplnime povidly cukrafskou stfikackou nebo zdobicim sackem. Pokud jsou
povidla pfilis husta, zfedime je troSkou rumu a horkou vodou podle potreby.

Peceme pfi 180 °C asi 15 minut.

--- recepty od ef€i --- http://www.hubatici.cz ---



