ZapeCené brambory s hraskem

cca 1300 g brambor

3 cibule oloupané a nakrajené na kosticky

asi 200 g zauzené farmarské slaniny nakrajené na kosti¢ky (nebo uzené makrely, uzeného lososa
¢i tunaka z konzervy)

asi dveé tfetiny balicku mrazeného hrasku

2 cela vejce

pul hrnku mléka nebo smetany

1/2 1ziCky uzené papriky

sul, pepf

olej

Brambory umyjeme a dame vcelku i se slupkou vafit na pul hodiny. Po uvafeni vodu slijeme,
brambory nechame trochu vychladnout. Mezitim si orestujeme cibulku a pak na ni opeCeme i
slaninu, tu ochutime uzenou paprikou. K této smési pfidame hrasek a uz neprohfivame. Zchladlé
brambory nakrajime na cca pulcentimetrové platky. Zapékaci formu vymazeme olejem a dno
pokladame vrstvou brambor, osolime, opepfime a navrstvime ¢ast smési s hraSkem. Takto vrsty
stfidame a konc€ime vrstvou brambor. Vlozime do trouby se spodnim a hornim ohfevem pfi 200 °C
na 15 minut. Mezitim si rozmichame vejce s mlékem, soli a pepfem. Tim pfedpecené brambory
polijeme a dopeCeme jesté 30 minut nebo do zezlatnuti povrchu.
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