Houbovy gulas

asi pul litru o€isténych a pokrajenych pevnéjsich lesnich hub
2 vétsi cibule oloupané a nakrajené na kosticky

olej

voda

zeleninovy bujon

2 1ZiCky sladke papriky

1 1ziCka uzené papriky

1 1ziCka kofeni do gulase

sul, pepf

2 1ZiCky hladké mouky na zavrtek

Cibulku zesklovatime na oleji, viozime houby, zalijeme vodou, pfidame kofeni a zvolna vafime asi
pul hodiny. V pul hrnku vody rozmichame mouku a opatrné vmichame do gulase, za ob&asného
michani jesté 10 minut provafime. Dochutime podle vlastnich preferenci. Podavame s chlebem
bramborem nebo knedlikem. Pfipadné muzeme zvlast uvarené brambory viozit pfimo do gulare a
budeme mit houbovy bramborovy gulas.
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