Svateéni Zemlovka

6 rohlikd (nebo podobné mnozstvi veky €i toustového chleba, vanocky, mazance...) nakrajenych na
pulcentimetrové platky

200 az 250 ml mléka

maslo (na vymazani pekacku a nékolik platku pfed pe¢enim navrch)
3 - 4 vejce (zloutky a bilky zvlast)

dalSich 50 ml mléka

4 polévkové |zice titinového cukru

3 polévkoveé Izice mouckového cukru

Spetka soli

1 - 2 IZiCka skofice

4 stfedné velka jablka (omyta, bez jadfincl, nakrajena na platky)

1 - 2 hrsticky suSenych brusinek

Nakrajené housky zakrapneme mlékem a nechame nasaknout. Pekacek vymazeme maslem.
Nakrajena jablka si promichame se titinovym cukrem a skofici. Na dno pekacku naskladame prvni
vrstvu namoceného peciva, pak vrstvu jablek, ¢ast brusinek, opét pecivo a tak pokraCujeme, ale
posledni vrstva musi byt peCivova. Navrch polozime ob€as hoblinku masla. Vejce oddélime na bilky
a zloutky, z bilku se Spetkou soli vyslehame snih, do kterého postupné veslehame mouckovy cukr,
az se smés hezky leskne. Ze Zloutku a zbytku mléka vySlehame vaje€nou pénu, kterou zalijeme
obsah pekacku. Vlozime do vyhraté trouby na 180 °C a pe€eme cca pul hodinky. Po zezlatnuti
vrchni vrstvy pekacek vyndame z trouby, na povrch naneseme bilkovou smés a zbrazdime ji
vidlickou nebo nestfikame cukrarskym sackem. Zape&eme dokud snih nezrizovi.

Tip: Podavame jako moucnik nebo sladky obéd.
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