Medové pokuseni

200 g zahfatého medu

4 vejce rozdélené na bilky a Zloutky

80 g cukr moucka

100 ml smetany ke Slehani

120 g hladké mouky

1/2 prasku do peciva

2 polévkové Izice rumu

1/2 1ziCky skofice

Spetka soli

maslo a hruba mouka na vysypani kolacové formy
asi 2 polévkoveé Izice strouhanych ofechl nebo mandli

Bilky uSlehame do polotuha, pfidame polovinu cukru a doSlehame do tuhého snéhu. Z
rozpusténého medu ubereme 4 Izice a smichame s polovinou smetany, pfidame zloutky, rum,
mouku smichanou s praskem do peciva a peclivé promichame. Nakonec ru¢né a opatrné po
Castech vmichame snih. Vlijeme do vymazané a vysypané kolacové formy, urovhame a pe€eme asi
20 az 25 minut pfi 160°C. Mezitim si pfipravime polevu ze zbyvajicicho medu, smetany a skofice.
Po upeceni a mirném zchladnuti husté korpus proichame vidlickou a od stfedu opatrné IZici
polévame a rozetirame po povrchu moucéniku. Nakonec posypeme mletymi mandlemi Ci ofechy.

Tip: Pokud nemate mandle ¢&i ofechy, poslouzi dobfe i drobecky piSkotl, susenek i mleté prazené
ovesné vlocky.
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