Balzamikovy krém

200 ml vinného octa "balsamico”
8 polévkovych Izic Cernorybizoveé nebo jiné ovocné sladké tmavé Cervené stavy
2 polévkove Izice hnédého cukru

VSe smichame v nadobé s nepfilnavym povrchem a za stalého michani redukujeme mirnym varem
cca 15 minut (u nas na stupen 7). Kapneme na Cisty talifek a po chvilce zchladnuti zjistime
konzistenci. Pokud pozadujeme hustSi, jeSté pokracujeme v redukovani.

<br>

Tip: Pouzivame na salaty, syry, maso i sladké dezerty.
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