Kufe na paprice

celé kufe nebo jen 4 stehna, bali¢ek Spalicka Ci palicek
1 vétsi cibule

4 1ziCky sladké mleté papriky

1 1ziCka uzené papriky

Spetka palivé papriky

kelimek kysané smetany

olej

voda

hladka mouka

pepfr, sul

Maso ocistime, celé kufe naporcujeme, mizeme pouzit jen stehna a vykosténa prsa a zbytek pouzit
na vyvar. Porce osolime, opepfime a zvolna ope€eme na oleji, aby se maso zatahlo a lehce
zabarvilo. Vyjmeme a na vypeku orestujeme nadrobno pokrajenou cibulku. Zaprasime parikou a
rychle zalijeme vodou nebo vyvarem, protoZze spalena paprika zhofkne a vSe pokazi. Vlozime zpét
maso, dolijeme vodu, aby byly porce ponofené a zvolna dusime cca hodinu. Mékké maso vyjmeme,
vmichame kysanou smetanu a zavrtek z 3/4 hrnku vody a 3 PL mouky, michame a nechame 15
minut pomalu provafit. Dochutime, zpatky vratime maso a nechame prohfat. Podavame s dusenou
ryzi nebo knedlikem.
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