Hofcicno-medovy dip

1-2 polévkoveé Izice medu

1 polévkova IZice olivového oleje

1 1Zicka soli

Cerstvé mlety pepf

po 2 polévkovych Izicich od tfi druhd hofcice

(Snico "francouzska", plnotucna, kremzska)

Pozor na hofcCice typu Amora, jsou slanéjsi a kyselejSi nez ty Ceské!

Ingredience peclivé smichame (med muzeme prepustit v mikrovince) a nechame v chladu prolezet.
Podavame ke grilovanych pochoutkam.

Tip mého muze: Dip vylepSuje pfidanim Cerstvého posekaného nebo nakyselo nakladaného kopru a
pouziva jako studenou omacku prfedevsim k lososu.
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