Misanci

Na cukrovy sirup:

50 g bilého cukru krystal

75 g hnédého cukru

90 ml vody

asi pulcentimetrovy platek citronu s odkrojenou Zlutou kdrou

na tésto:

100 g cukrového sirupu

20 g tekutého medu

150 g zméklého masla

220 g hladké mouky

40 g solamylu

1/2 1ZiCky vonavého kofeni s vanilkou (pernikového kofeni)
Spetka soli

necelych 100 g loupanych mandli vcelku

Nejprve si pfipravime cukrovy sirup. V kastralku svafime bily cukr s 40 ml vody na zlatavy karamel
(stupeni 6) asi 15 minut. Smés nemichame, ale ob&as krouzivym pohybem rozpohybujeme.
Stahneme z tepla, vsypeme hnédy cukr, vlijeme zbytek vody, vlozime citron a opét zahfejeme a
nechame mirné probublavat asi pal hodiny (stupen 3). Pfecedime, nechame zchladnout a
pouZijeme vlazny.

Pak pfidame ostatni suroviny a propracujeme tésto, které nechame do druhého dne odlezet v
chladu. Rozvalujeme mezi dvéma igelity na asi 3 - 4 mm tlousStku a vykrajujeme medvidky. Na
bfisko jim vmackneme mandli, ruce stoCime jako by si méda mandli drZzel a paratkem naznacime
oblicej. PeCeme 9 minut pfi 175°C.
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