Drstkova polévka z hlivy ustficné

300 g hlivy ustficné

2 cibule

1 litr <a href="/h-recepty-zobraz.php?soubor=Zeleninov%C3%BD+v%C3%BDvar">zeleninového
vyvaru</a> (mozno nahradit vodou a zeleninovym bujéonem)

4 polévkové Izice oleje

2 polévkové Izice hladké mouky

po IZiCce sladké, pikantni a uzené mleté papriky

2 strouzky Cesneku

majoranka, pepf, sul

Cibuli nadrobno nakrajime a orestujeme ji v hrnci na poloviné oleje dozlatova. Pfidame oplachnutou
hlivu pokrajenou na kostiCky, zalijeme vyvarem, osolime a vafime domékka (cca 15 minut). Pokud
nemame k dispozici vyvar, povafime houby ve vodé a bujon pfidame az s jiSkou (rozmichany v
troSce horké vody). Na panvi za stalého michani z mouky a oleje uprazime jiSku. JiSku rozmichame
v troSce studené vody a pfidame smés do polévky. Dikladné vmichame po IZi€ce mletych paprik a
kratce povarime. Dosolime, opepfime a tésné pfed podavanim dochutime majorankou a lisovanym
Cesnekem. Polévku podavame nejlépe s Cerstvym chlebem.
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