Rajcatovy (olivovy) chlebik

200 g zitného chlebového kvasku
200 g vody

2 I1ZiCky soli

50 g Zitné mouky

330 g pSenicné chlebové mouky

1 1zicka suSené bazalky

1 1zicka suSeného tymianu

1 1zicka suSeného oregana

1/2 polévkové |Zice oleje ze suSenych rajCat nebo olivového oleje
1/6 kostky Cerstvého drozdi (asi 7 )
Spetka cukru

70 g nakrajenych rajCat suSenych a nalozenych v oleji
nebo 70 g zelenych oliv nakrajenych na kousky

nebo smeés obojiho, ale jen do 70 g

Do pekarny dame tekuté, pak sypké suroviny, nakonec drozdi a cukr. Spustime program na tésto s
pfisadami (Panasonic SD 2500 - program 16) a pak zvlast program na peceni (Panasonic SD 2500
- program 14) 50 - 60 minut. Pokud spé&chame, tak rychlejSi program (Panasonic SD 2500 - program
2, velikost L, kirka tmava) a pfisady az pfed koncem hnéteni, tj. cca po 15 minutach od zacatku
programu. V obou pfipadech ohlidame, aby se pfisady vmichaly do tésta, popfipadé je tam

vmackeme, aby se pfi peCeni zbyteCné nepfipalovaly.
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