Zelnacdka

balicek kysaného zeli

asi 4 brambory

50 g oleje

asi stejné hladké mouky

voda

pepF, sul, kmin, bobkovy list

1 polévkova IZice sladké mleté papriky
1 1ziCka uzené papriky

1 1zicka kofeni do gulase

asi 200 g Cerstvych zampion( nebo lesnich hub (¢i namo&enych susenych hub)
pul kelimku (rostlinné) smetany

Brambory oloupeme a nakrgjime na kosti¢ky, osolime, pfidame kmin a vafime zvlast nejdfive 10
minut, pfidame ocCisténé a nakrajené houby a vafime asi 10 minut az do zméknuti hub. Ve vétSim
hrnci z mouky a oleje usmazime svétlou jiSku, tu rozmichame asi v pul litru studené vody a
vmichame smetanu. Pfidame prekrajené zeli i nalev z néj, kofeni a vafime stejnou dobu jako
brambory. Brambory s houbami pfendame k zelné smési a vodou z brambor podle potfeby polévku
nafedime. Spolecné jesté 5 minut provafime. Pro masojedliky mizeme vylepSit orestovanou
slaninou nebo opecenou na koleCka nakrajenou klobasou.
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