Zelné placky

1 stfedni cibule

olej

sacek kysaného zeli

asi 10 polévkovych Izic hladké mouky

2 vejce nebo (2 polévkove IZice Vegavajo a 4 IZice laku ze zeli nebo vody)
polévkova Izice kminu

1 - 2 I1zi€ky soli

podle chuti:

pepf, paprika mleta sladka, paprika uzena i jiné oblibené kofeni

Nakrajenou cibulku orestujeme na oleji. Zeli vymackame, pfekrajime, pfidame ostatni suroviny,
vSechno smichame. (Mélo by to mit kozistenci lepivou.) Dame na plech s pecicim papirem a Sup do
trouby. PeCeme pfi 180 °C do zezlatnuti povrchu, cca 45 - 60 minut podle tloustky placky.
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