Drozdova pomazanka

1 mensi cibule

2 polévkove Izice oleje

2 kostky Cerstveho drozdi

1 tuény meékky tvaroh

(1 vétsi kostka taveného syra)
sul

(Cerstva pazitka)

Na oleji zesklovatime cibulku, pfidame rozdrobené drozdi a pomalu pfepustime (za stalého michani
drozdi nejdfive zfidne a pak zaCne houstnout). Kdyz drozdi mirné zchladne, vmichame syr, nakonec
vesSlehame tvaroh a osolime. Jesté lepSi chut’ docilime pfidanim posekané pazitky pfimo do
pomazanky nebo ji pomazanku ozdobime. Podavame na topinkach nebo pecivu dle vlastniho
vybéru.
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